

Tilrettelæggelse og afvikling af konkurrencer i 
DcH Lindholm.

Køkkenansvarlig:
	
	AKTIVITET
	Ansvarlig
	Deadline
	Check

	1
	Vareindkøb i forhold til deltagere, dommere, hjælpere samt deltagere.
	 
	 
	

	2
	Fastlægge menu til dommere(varm mad)/hjælpere samt menu til salg i køkken.
	 
	  
	 

	3
	Fastlægge priser på salgsvarer i køkken.
	
	
	

	4
	Lave bordplacering af dommere, hjælpere og klasseformænd.
	 
	 
	 

	5
	Åbning af køkken.

	 
	 
	 

	6
	Forplejning af dommere/hjælpere ude på konkurrencepladserne.

	
	
	

	7
	Middagspause.

	
	
	

	8

	Holde konkurrenceleder løbende underrettet om status.
	
	
	



